Vegane Spaghetti mit Pfifferlingen /’*\

Zutaten:

4009 Spaghetti

2009 vegane Sahne
5009 Pfifferlinge

1 Zwiebel

1x MEGGLE Aioli vegan
Salz, Pfeffer, Thymian

1 EL Olivendl

Zubereitung:

Pfifferlinge in einem Sieb kurz abspuilen und sofort trocken tupfen, danach putzen und ewtl. kleiner schneiden.
Die Zwiebel schalen und fein wirfeln.

Nudeln in heiBes Wasser aufsetzen und gemaf Packungsanweisung kochen lassen.

Waéhrenddessen die Pfifferlinge mit 1 EL Ol zusammen mit den Zwiebeln in einer Pfanne goldbraun anbraten.
Sahne hinzugeben und mit MEGGLE Aioli vegan, Salz, Pfeffer und Thymian wiirzen.

Nudeln abgieRen und zusammen mit Sahne-Aioli-Pfifferling SoRe anrichten.

Mehr Rezepte: www.meggle.de



