Mit MEGGLE Krauter-Butter ﬁg‘cﬁ
v

Couscous verfeinert mit ek bi eic Gourueggle.”

Krauter-Butter

Zutaten fur 4 Personen:

350 ml Wasser oder Gemusebrihe

250 g Couscous

1 Paprika

Y% Gurke

250 g Kirschtomaten

3 Fruhlingszwiebeln

40 g MEGGLE Krauter-Butter oder Krauter-
Creme vegan

Zubereitung:

Gemiusebrihe aufkochen, Couscous mit Krauter-Butter in eine Schiissel geben und mit der
heil3en Brihe Ubergiel3en.

AnschlieRend 10 Minuten quellen lassen.

Gemduse klein schneiden und alle Zutaten gut miteinander vermengen.
Couscous mindestens 1 Stunde im Kuhlschrank durchziehen lassen.

Nochmals umrihren, servieren und geniel3en!




