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Herzhafte Neuigkeit im Kiuihlregal: das vielseitige MEGGLE

Knoblauch Brot.

Wasserburg, im Marz 2017. MEGGLE ist die Nr.-1-Marke bei gekuhlten Baguettes und
national fur wirzige Butterzubereitungen bekannt. Ab April 2017 erganzt das neue
Knoblauch Brot das Sortiment um ein vollkommen eigenstandiges Format und schafft
Verwendungsanlasse Uber das gesamte Jahr hinweg — beispielsweise als Beilage zu
Fleisch, Fisch und Salat, zu Gegrilltem aller Art oder als herzhafte Basis fur leckere

selbst belegte Snacks.

Das neue Knoblauch Brot der oberbayerischen Molkerei bietet den Verbrauchern einen fein
abgestimmten Geschmack, wie sie ihn von MEGGLE kennen und schatzen. Die beiden
goldbraun gebackenen Baguettehdlften sind mit einer hochwertigen Knoblauch-Creme
bestrichen; die intensiv wiirzige Note verdankt das Produkt dabei natirlichen Zutaten wie
aromatischem Knoblauch und feinem Ol — ganz ohne Geschmacksverstarker und

Konservierungsstoffe.

Was die Verwendung anbelangt, ist das neue Knoblauch Brot ein Allrounder. Ca. zehn
Minuten im Ofen oder auf dem Girillrost bis zum gewtlinschten Braunungsgrad aufgebacken —
und fertig ist die ideale Beilage zu verschiedensten Speisen, zu Gegrilltem oder der Snack
zum pur GenieRRen. Darliber hinaus lasst sich das Knoblauch Brot nach Belieben mit frischen
Zutaten wie Tomaten, Pilzen, Kése oder Wurst selbst belegen und bietet so einen frischen
und zugleich convenienten Snack, der ganzjahrig zum Abendbrot oder als eigenstandige

kleine Mahlzeit verwendet werden kann.

Auf die Vvielfaltigen Verwendungsmdglichkeiten macht MEGGLE im Rahmen der
Produkteinfihrung mit einer grof3 angelegten Marketingkampagne aufmerksam: Zahlreiche
Rezeptideen gibt es ab April 2017 auf www.meggle.de/knoblauchbrot. Dartiber hinaus finden
sich Rezepte auf jeder Packungsriickseite und zur Einfihrungsphase in einem Rezept-
Leporello auf jeder Packung. Social-Media-Aktionen und Gewinnspiele wecken zusatzlich die

Probierlust der Verbraucher.

Das MEGGLE Knoblauch Brot 250 g ist ab April 2017 im Kuhlregal zum UVP von 1,99 €

erhaltlich.



Uber MEGGLE:

Das Erfolgsrezept von MEGGLE lautet seit tGber 125 Jahren: Tradition, Qualitdt und standige
Innovationen. Als kleine Kéaserei wurde das Unternehmen von Josef Anton Meggle 1. bei
Wasserburg in der Nahe von Minchen gegrindet und z&hlt heute zu den renommiertesten
Herstellern von Milcherzeugnissen in Europa. Die Markenprodukte werden auch in Nord- und
Sudamerika und im asiatischen Raum vertrieben. Die  MEGGLE Gruppe zahlt insgesamt ca.
2.700 Mitarbeiter, darunter rund 1.000 in Wasserburg. Das Sortiment besteht aus Milch, Kase, Sahne
und Joghurtprodukten sowie Butter, Butterspezialitdten und gefillten Baguettes fir End- und
Groldverbraucher. Dartiber hinaus werden Milchtrockenprodukte als Spezialerzeugnisse fir die
internationale Pharma- und Lebensmittelindustrie hergestellt. Stets dem Fortschritt verpflichtet,
konnte MEGGLE 2015 einen Umsatz von Uber 900 Millionen Euro erwirtschaften. Trotz des
internationalen Erfolgs zahlt die Heimat: Der Hauptfirmensitz von MEGGLE befindet sich nach
wie vor im oberbayerischen Wasserburg am Inn.

Weitere Informationen erhalten Sie unter www.meggle.de sowie www.facebook.com/meggle.de.
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