Produktinformation

Starkes Verkaufs-Duo: Im Wiesn-Design garantieren
das MEGGLE Laugen Baguette mit Krauterbutter
und das neue Laugen Baguette Salzbutter Zusatzumsaétze
zur Oktoberfest-Saison

Wasserburg, Juli 2018 — Die fuhrende Marke im Bereich der gekuhlten und
geflullten Baguettes bringt zum Midnchner Oktoberfest zwei Baguette-Sorten im
feschen Wiesn-Look auf den Markt. Das erfolgreiche MEGGLE Laugen Baguette
Krauterbutter und das neue Laugen Baguette Salzbutter sind ideal fur saisonale
Aktionsplatzierungen — und garantieren auch nach der Grillzeit zwischen KW 34
und 44 steigende Abverkaufszahlen der Produktgruppe.

Mit der Wiesn-Edition, die aus dem beliebten ,Laugen Baguette Krauterbutter® und
dem neuen ,Laugen Baguette Salzbutter” besteht, platziert die Familienmolkerei
MEGGLE zwei Produkte, die von Ende August bis Ende Oktober einen Mehrabsatz
garantieren. Dafir sorgt das emotional aufgeladene Design, das positive Emotionen
weckt und Lust aufs private Wiesn-Feeling macht.

Die Laugenbaguettes mit Krauterbutter und mit Salzbutter
sind perfekt fir das kleine Oktoberfest daheim mit den
Lieben. Mit dem ,| mog Di-Herzerl“ werden sie aber auch
zu einem charmanten Mitbringsel fur einen gemiutlichen
Abend bei Freunden. Die neue Sorte mit Salzbutter
Uberzeugt durch ihren puren Buttergeschmack, der den
typischen Laugengeschmack unterstreicht. Das bereits
bekannte Laugenbaguette mit Krauterbutter und die neue
Sorte mit Salzbutter sind nicht nur zur gemeinsamen
Brotzeit ein Genuss, sondern auch ein leckerer Snack in
geselliger Runde.

Die Special Edition fur das Wiesn-Sortiment

Mit der Wiesn-Edition geht MEGGLE auf die Bedurfnisse der Verbraucher ein, die zu
saisonalen Anldssen gerne entsprechend gestaltete Produkte kaufen. Gerade
wahrend des bayerischen Volksfests sind Wiesn-typische Artikel besonders beliebt.



Damit haben die beiden Laugenbaguettes nicht nur das Potential zum Verkaufshit,
sondern eignen sich ideal daftr, um einen prasenten Platz im Oktoberfest-Sortiment
zu erhalten. Der ,| mog di“ Storer in Lebkuchenherz-Form und weitere POS
Materialien fihren dartber hinaus zu emotionalen Kaufimpulsen.

Kostliche Oktoberfest-Schmanker! fur Zuhause

Wie gewohnt ist die MEGGLE Wiesn-Edition aus natirlichen Zutaten und ohne
Geschmacksverstarker hergestellt. Nach sieben bis neun Minuten im Backofen sind
die Baguettes knusprig aufgebacken, um sie duftend warm zu geniel3en. Die Premium
Backwaren Laugen Baguette Krauterbutter und Laugen Baguette Salzbutter in der
Wiesn-Edition sind von KW 34 bis KW 44 erhéltlich.

Uber MEGGLE

Das Erfolgsrezept von MEGGLE lautet seit Gber 130 Jahren: Tradition, Qualitdt und standige
Innovationen. Als kleine Kaserei wurde das Unternehmen von Josef Anton Meggle I. bei Wasserburg in
der Nahe von Minchen gegrindet und zéhlt heute zu den renommiertesten Herstellern von
Milcherzeugnissen in Europa. Die Markenprodukte werden auch in Nord- und Siddamerika und im
asiatischen Raum vertrieben. Mit ca. 2.500 Mitarbeitern, darunter ca. 1.000 in Wasserburg, produziert
die MEGGLE-Gruppe qualitativ hochwertige Milch-, Kése-, Sahne und Joghurtprodukte sowie Butter,
Butterspezialititen und gefullte Baguettes fur End- und GroRverbraucher. Darliber hinaus werden
Milchtrockenprodukte als Spezialerzeugnisse fur die internationale Pharma- und Lebensmittelindustrie
hergestellt. Stets dem Fortschritt verpflichtet, konnte MEGGLE 2017 einen Umsatz von einer Milliarde
Euro erwirtschaften. Trotz des internationalen Erfolgs zahlt die Heimat: Der Hauptfirmensitz von
MEGGLE befindet sich nach wie vor im oberbayerischen Wasserburg am Inn.

Weitere Informationen erhalten Sie unter www.megqggle.de sowie www.facebook.com/meqggle.de
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