
DER  MARKT- 

FÜHRER*

IM  NEUEN   

DESIGN

So schön kann

lecker sein !

*The Nielsen Company, LEH + DM, 

gekühlte Baguettes, YTD KW 52 2018
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DAS  NEUE 

DESIGN

DIE MEGGLE 

Baguette- 
Vielfalt!
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Die Klassik-Baguettes
    Kräuter-Butter – Das beliebte  

Original!

    Knoblauch-Butter – Aroma pur!

     Frühlingskräuter – Ohne Knoblauch!

Die Spezial-Baguettes
     Rustikal-Baguette Kräuter-Butter – 

Körnig dunkler Teig!

    Steinofen-Ciabatta Mediterrane 
Tomate – Viva Italia!

     Laugen-Baguette Kräuter-Butter – 
Der Klassiker mal anders! 

Klare Differenzierung 
zum Wettbewerb

Starkes 
Branding

Zum  
Reinbeißen!

Herausstellung 
des Besonderen

Hohe  
Appetitlichkeit

Klare  
Sorten- 

bezeichnung



SPEZIAL

SORTEN NICHT 

VERGESSEN I

Quer im Regal platzieren für 
optimale Sichtbarkeit und 
höhere Absätze!
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MEGGLE • Megglestraße 6–12 • 83512 Wasserburg
Telefon 0 80 71/73-0 • Telefax 0 80 71/73-450 • www.meggle.de
www.facebook.com/meggle.de

Jetzt ordern und  
platzieren!

MEGGLE  
Baguettes

Baguette 
Kräuter-Butter 

Baguette 
Knoblauch-Butter  

Baguette 
Frühlingskräuter

ohne Knoblauch

Rustikal-Baguette 
Kräuter-Butter 

Steinofen-Ciabatta 
Mediterrane Tomate 

Laugen-Baguette 
Kräuter-Butter

Kartoninhalt 9 x 160 g = 1,44 kg 9 x 160 g = 1,44 kg 9 x 160 g = 1,44 kg 9 x 160 g = 1,44 kg 9 x 160 g = 1,44 kg 9 x 160 g = 1,44 kg

Artikel-Nummer 
Karton 3240 3241 3209 3210 3266 3278

GTIN Stück

GTIN Karton 40 349 001 3240 6 40 349 001 32413 40 349 001 32093 40 349 001 32109 40 349 001 3266 6 40 349 001 3278 9

Anzahl  
Kartons / Palette 140 140 140 140 98 140

Anzahl  
Kartons / Lage 14 14 14 14 14 14

Anzahl  
Lagen / Palette 10 10 10 10 7 10

Kartonmaße (HxBxT) 177 x 195 x 329 mm 177 x 195 x 329 mm 177 x 195 x 329 mm 177 x 195 x 329 mm 235 x 195 x 329 mm 177 x 195 x 329 mm

Restlaufzeit 28 Tage 28 Tage 28 Tage 28 Tage 28 Tage 28 Tage

Lager- 
temperatur max. +  10 °C max. +  10 °C max. +  10 °C max. +  10 °C max. +  10 °C max. +  10 °C




