Dinkelbrot Caprese vom Grill

(MEGGLE
wleh biu ein Gourmeggle.”

Zutaten:

1 Steak (Ribeye, Filet oder Hiftsteak)
1 Romasalatzherz

Salz und Pfeffer

Parmesan

Olivendl

MEGGLE Krauter-Butter

MEGGLE Steinofen-Dinkelbrot

1-2 frische Tomaten

1 Mozzarella

ein paar Basilikum Blatter

Zubereitung:

Das Steak von beiden Seiten fir ca. 5 Minuten grillen.
AnschlieRend mit Salz und Pfeffer wiirzen und ein Stiick MEGGLE Krauter-Butter auf dem
Steak zerlaufen lassen.

Romasalatherzen in zwei Halften schneiden, mit Salz und Pfeffer abschmecken und mit
Olivendl betraufeln. Dann die Halften mit Parmesan bestreuen und mit der gewilrzten Seite
direkt auf den Grill legen, bis der Parmesan eine braune Farbung bekommt.

Die Tomaten und den Mozzarella in Scheiben schneiden. Das MEGGLE Steinofen-
Dinkelbrot an den vorgeschnittenen Stellen mit Tomaten und Mozzarella Scheiben fllen.
Das gefiillite Steinofen-Dinkelbrot auf dem Grill backen und am Ende mit Basilikum
garnieren.

Die Zubereitungsschritte kdnnen parallel erfolgen, damit alles gleichzeitig fertig ist.




